Restaurant Probka (Betriebsbesuch)

Unser erster Betriebsbesuch
fahrt uns in das Restaurant Probka,
wo uns der Chef Arama Mnazaka-
nova freundlich begrif3t und durch
sein italienisches Restaurant fuhrt.
In der Mitte befindet sich eine
offene Kuche, die eigens in Florenz
gefertigt wurde. Dahinter steht, wie
der Besitzer stolz erldutert, die Idee,
dem Kunden nichts zu verheimli-
chen: Die Gaste kdnnen zusehen,
wie ihre Speisen zubereitet werden,
und fur die Kéche sei die Arbeit in
dieser Kliche ein Vergnugen.

Das Restaurant ist in hellen
Pastelltdnen gehalten, die eine
ruhige und angenehme Stimmung
verbreiten. Neugierig betrachten
wir die beleuchteten Schranke aus
Glas, in denen Wein aus der ganzen
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Welt zu sehen ist. Die meisten Wei-
ne kommen naturlich aus Italien.
Wenn sehr viele oder besondere
Gaste kommen, steht ein zweiter
Raum zur Verflgung, der wie ein
privates Wohnzimmer aussieht.
Nach der Fihrung spendiert man
uns eine teure und sehr leckere Piz-
za. Nebenbei erzahlt uns der Chef
dann noch mehr Uber sich und den
Beruf des Chefkochs und beantwor-
tet geduldig unsere Fragen.

Der Besuch des Restaurants
Probka hat uns allen sehr viel Spal3
gemacht und wir wirden gerne ein
zweites Mal dort hingehen!

Thomas Schéchtel und Valerij Kostez-
kij, Maria Reser und Lisa Gridneva

PectopaH MpobKa (3kckypcus Ha npednpusmue)

CerogHs Hawa ManeHbKkas rpynna (8
+ 1) noceLlaeT pecropaH MNpobka, wed-
nosap Kotoporo Apam MHauakamos,
ABNAOLMINACA BRaje bLEM PecTopaHa,
MPOBOANT HaM 3KCKYPCUIO U
pacckasbIBaET MPO CBOE 3aBejeHMe.
PectopaH vmeert aga 3ana. Naes
pectopaHa Mpobka 3aknyaeTcs B
€ro OTKpLITON KyxHe. OHa caenaHa Ha
3akas Bo ®nopeHummn. Kak roeoput cam
Apam, paboTaTtb Ha TakoW KyxHe 04HO
YAOBONBLCTBUE, UTO MOATBEPXKAAIOT
HaMm 1 noeapa. brarogaps He ToNbKO
YAOBHOMY, HO 1 KpacuBOMY AN3aHY,
KyXHS AB/IHETCA M1aBHBIM OB BEKTOM B
pectopaHe. OHa MNOMHOCTBIO OTKPLITA, U
JIFOAN MOTYT HabNKoAATE 3a MPOLECCOM
NPUrOTOBAEHUS €fpbl, MO3TOMY KyXHS
pacnonaraeTca B LieHTpe 3ana.

PecTopaH BbINONHEH B CBET/IbIX
nacrelbHbIX TOHAX, YTO COXPAHSET B

HEeM TUXYH 1 CMOKOMHYH atMocdepy.
Henb3s He 06paTnTb BHUMaHMe Ha
CTeKNgHHble LKadbl C MOACBETKOM, B
KOTOPbIX XPaHATCA BUHA W3 Pa3NYHbIX
CTpaH, HO 60/bLUasA YacTb BUH 3TON
Kosnekumn ns Utanun. Bropoii

3a1 pecTopaHa BbINOJHEH B CTUIE
«KBapTUpbI» , €0 OTKPBIBAOT NpU
60/1bLLIOM KONINYeCTBe noceTuTenei
nAn anst ocobblx rocteid. Tam Hac
YroLLaT OYeHb BKYCHO AOPOroii
NULLERA 1 pacckasbliBakOT O MHOMUX
VNHTEepPeCHbIX 0COBEHHOCTHAX PaboThI
nosapa. Ham o4eHb NOHpPaBUAUCH
noan, pabotarome 3aecs. Mbl
0653aTeNIbHO MPUAEM B 3TOT pecTopaH
CHOBa.

Baneputi Kocmeykul u Tomac
Llexmens, Jluza [pudHeea u Mapus
Pesep
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